Kohupiima plaadikook

	


Valmistamine:
Valmista liivatainas ja küpseta küpsetusplaadil poolvalmis koogialus.
Sega täidiseained hoolikalt ühtlaseks massiks. Määri sileda kihina poolküpse põhja peale, pintselda munakollasega. Küpseta 180°C juures kuldseks.
Antud kogusest saab suure ahjuplaaditäie kooki.
NB! Täidise jaoks kohupiimapasta/torukohupiim ei sobi, sest see jääb liiga vedel. Tuleb kasutada tavalist kohupiima. 

Liivatainas:
Koostis:
300 g võid 
200 g suhkrut 
2 muna 
soola 
500 g nisujahu 1 tl küpsetuspulbrit 
Valmistamine:
Kui kasutad köögikombaini, siis pane kõik ained köögikombaini ning sega ühtlaseks.
Kui käsitsi, siis sega esmalt pehme või suhkruga, lisa ükshaaval munad ning alles siis küpsetuspulbriga segatud jahu. 
Olenevalt taina paksusest ja toote suurusest küpsetatakse seda 10-15 minutit parajalt kuumas 180-220-kraadises ahjus.
Täidis: �800 g kohupiima �1.5 dl suhkrut �2 � HYPERLINK "http://www.nami-nami.ee/componentshow.php?act=edit&pID=605" �muna� �4 sl nisujahu �4 sl pehmet � HYPERLINK "http://www.nami-nami.ee/componentshow.php?act=edit&pID=1040" �võid� �soovi korral � HYPERLINK "http://www.nami-nami.ee/componentshow.php?act=edit&pID=585" �rosinaid� 








Koostis:�Liivatainas: �450 g nisujahu �250 g � HYPERLINK "http://www.nami-nami.ee/componentshow.php?act=edit&pID=1040" �võid� �250 g suhkrut �1 � HYPERLINK "http://www.nami-nami.ee/componentshow.php?act=edit&pID=605" �muna� �soola








